PPADOVA NASCE LA SCUOLA ITALIANA PER | PIZZAIOLI

L'universita & pronta a sfornare
I'egregio dottor quattro stagioni
Da settembre via ai corsi pratici per imparare a usare mozzarella

e pomodori giusti. Lezioni di marketing per conoscere al meglio
le esigenze dei clienti. In arrivo il primo circuito di pizzerie diplomate
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