di Fabrizio Pirola

Pizzerie, la

tramontini

I primi sono arrivati a Bergamo dal piccolo centro campano una quarantina d’anni fa e,
in citta e provincia, hanno aperto una ventina di locali, oggi apprezzati da chi ama la pizza.
Una “migrazione” che ba arricchito I'offerta gastronomica

dell'Ttalia
Ma se nella fantasia

certamente il simbolo
nel mondo.

{ popolare la pizza viene abbinata a
Napoli, sfugge a molti il fatto che invece il
punto di partenza di molti pizzaioli - che
poi sono diventati imprenditori di grande

Come numero superano anche Milano, visto
che nel capoluogo lombardo sono “solo’
dieci. In cittd, negli anni Cinquanta, nasce-
vano le prime pizzerie dei tramontini (vedi
elenco) che affiancavano quelle di Mimmo
(in Citta alta), le Cantine Corti di via Moroni,

Chez Pierre, Pio di via Masone ¢ Gennaro e
Pia in via Borgo Palazzo. La stima e la fidu-
cia dei bergamaschi per questi tramontini
non ¢ mai venuta meno, ricambiata anche
dalla professionalita degli stessi, visto che

delle tremila attivita da loro aperte, solo tre

successo - ¢ il delizioso borgo di Tramonti, sono cessate per fallimenti. Tramonti ha

composto da tredici casali che si affacciano dato i natali anche alla pizza anticamente

LE PIZZERIE DI TRAMONTI IN BERGAMASCA
sulla costiera amalfitana. Tramonti ¢ a 27 . . ROVIN
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chiamata "piattella” o "pettola”. La tradizio-
chilometri da Salerno. E un piccolo paese di ne la lega strettamente al pane casereccio
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tremila anime durante l'inverno che d'estate che veniva cotto in grandi forni a legna.
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alle sue bellezze naturalistiche, quanto alla
E diventato infatti famoso in tutto il
mondo per essere la “fucina” di bravissimi
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condite con olio, aglio, origano, pomodo-
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pizzaioli, che operano in centinaia di risto- genere erano merci di scambio tra le zone
della
Tramonti, Ravello, Scala e i paesi di mare:

Maiori, Amalfi, Cetara).

ranti. Solo a Bergamo, ad esempio, le pizze- agricole Costiera  Amalfitana:

rie gestite da tramontini sono 12, ma altre 9
S€ ne agaiungono m provincia.
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De Rosa: “Da sempre apprezzati dai _bergari{aschi”

Mario De Rosa, del Piccolo Mare di via Angelo Mai a Bergamo, dopo aver iniziato, 40 anni fa, la sua esperienza
lavorativa come cameriere all’Ancora di Napoli, ha prima seguito proprietari nella nuova sede di via Quarenghi e poi
- dopo 8 anni - li ha seguiti ancora al Piccolo Mare, nella prima sede di fronte al Liceo Lussana. Oggi ¢ il titolare del
locale e i ricordi riaffiorano davanti ovviamente ad una fumante
pizza alle cipolle, che degusta mentre racconta la sua vita. “Dopo
tanti sacrifici ho rilevato lattivita dall'allora titolare Umberto
Mandara con i miei cognati Claudio Mansi e Marco Di Martino -

ci racconta Mario, tramontino doc -. Poi loro hanno aperto la piz-
zeria Novecento in via Statuto, mentre io mi sono spostato nella
nuova sede, qui in via Angelo Mai”.

Una scelta vincente. il lavoro non & mai mancato. I berga-
maschi hanno sempre apprezzato la passione e I'impegno che
abbiamo profuso - prosegue - certo, un contributo fondamentale
al mio successo & da attribuire alla grande capacita di mia moglie
Veronic:

in cucir tutto il mio staff, mio nipote Pasquale

Carpentieri in sala con la moglie Giovanna, il pizzaiolo Antonio

Aiello e Alfredo Boselli dell’Orobica Pesca (I'unico indigeno dello
staff) per la selezione nella carta del pesce”

Pasquale Carpentieri

la moglie Giovan

Affari di Gola



